
Viñedos El Pacto es un viaje a los orígenes del Rioja más auténtico, 
una apuesta por recuperar los vinos de pueblo y la viticultura tradicional. 

Este proyecto de Vintae nace en el Alto Najerilla y la Sonsierra, dos 
zonas históricas donde las viñas viejas han crecido durante 

generaciones, cultivadas con respeto a sus ciclos naturales. Aquí, el 
viñedo manda, conservando la biodiversidad de cada parcela y 

preservando un material genético único, transmitido a lo largo del 
tiempo, que re�eja la esencia más pura de su origen.

 
La bodega homenajea a las generaciones que la precedieron con dos 
vinos con nombre propio, el de Jesús Acha. Jesus Acha Tinto es un 

recorrido por las 77 vendimias del viticultor que le da nombre. 
Se elabora a partir de la uva de una de sus viñas más apreciadas, 

Pieza La Villa. Aunque la propiedad de este viñedo ha permanecido en 
la familia Acha, ha ido pasando de tíos a primos o hermanos como 

re�ejo de su historia de migración a Argentina, algo muy común en la 
zona en el siglo pasado.

PREMIOS

97 PUNTOS
Decanter World Wine
Awards 2023.
Añada 2019.  

94 PUNTOS
Tim Atkin MW. 
Rioja Report 2024. 
Añada 2019.  
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NOTAS DE CATA
Visual: De capa muy alta e intensidad profunda, su color rojo picota 
con re�ejos violáceos re�eja la vitalidad de un viñedo centenario. A 

pesar de sus más de cinco años, mantiene un carácter juvenil, 
equilibrado por matices sobrios y elegantes.

Nariz: Un viaje al monte bajo del Alto Najerilla, donde los frutos 
rojos silvestres se entrelazan con fruta negra madura, especias y notas 

balsámicas. La diversidad varietal—Garnacha, Mazuelo y 
Tempranillo—aporta complejidad, combinando frescura, 

profundidad mineral y un sutil toque de hojarasca y regaliz.

Boca: Entrada sedosa y vibrante, marcada por una acidez precisa y 
frescura envolvente. La altitud se traduce en verticalidad y estructura, 

con una textura aterciopelada que equilibra juventud y �nura. 
Su persistencia deja recuerdos de raíz, fruta roja y hierbas aromáticas, 

culminando en una elegancia casi etérea. 
Un vino que va de la roca al cielo.

 

INFORMACIÓN TÉCNICA

3,45 15,08%
PHP ALCOHOL

1 . 4 60  b ot e l l a s  y  9 9  m a gn u m

VARIEDADES 
Garnacha mayoritariamente en coplantación con Mazuelo, 

Tempranillo y cepas sueltas de otras variedades tintas y blancas. 

VIÑEDO
Parcela de 0,3073 ha, llamada Pieza La Villa y ubicada en Cárdenas. 

Plantada en el año 1920 con alta densidad de cepas, en un marco real de 
1,55 x 1,55 metros. 570 metros de altitud, orientación este, nordeste y 
ligera pendiente. Suelo arcillo ferroso con piedra suelta desmigada del 

conglomerado de base.

VENDIMIA 
Se vendimió a mano el 13 de octubre de 2019.

ELABORACIÓN
Fermentó en pequeños recipientes abiertos con aproximadamente un 

25% de la uva entera. 

CRIANZA
16 meses en bocoy de roble austríaco de duela gruesa de 60 milímetros. 

El calor y la baja humedad favorecieron la escasez de 
enfermedades y la correcta maduración. Pocas precipitaciones, 
pero su�cientes en los momentos clave. Añada sana y de muy 

buena calidad.

A n a d a

CONDICIONES METEOROLÓGICAS
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